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Menus propoaés par Uéquipe
de la Cuisine Centrale
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GOLFE DU MORBIHAN
AR MOR BIHAN

légume
cuits

feta 8

Sauté de veau aux
oignons -&

Semoule

Fromage blanc

Salade ariegeoise
Poulet roti

Poélée bretonne

Dos de colin au

beurre blanc &

Batonniére de
légumes / Riz

Fromage

Pastéque

Pates carbonara
veégetariennes @

Fromage

Crépe sucree

REPAS DE FIN D'ANNEE
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Ce calendrier de menus peut subir des modifications en fonction des commandes et livraisons de marchandise au restaurant municipal. Le menu est élaboré en collaboration avec une diététicienne.

_é FABRICATION « MAISON »

@ REPAS SANS VIANDE
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@ LABEL ROUGE

Tous les fromages sont AOP @ ou IGP
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Concombres & la Féta
Saute de Veau aux oignons

Semoule
Fromage blanc

Salade Ariégeoise
Poulet roti
Poélée Bretonne
Yaourt

Dos de Colin au beurre blanc
B&tonniere de legumes / Riz
Fromage
Fruit

Pasteque
Pates carbonara vegetariennes

Fromage
Crépe sucrée

Pique-Nique de fin d'année

Ce document est un complément dinformation mais ne supprime pas la mise en place d'un PAI, Pour les biscuits individuels, la présence des allergénes est indiquée sur 'emballage.
Le réglement Européen INCO (information consommateur) N° 1169/2011 impose la mise & disposition des consommateurs, dune information écrit sur les 14 allergénes.



